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Vikendové menu 26.-28.4.
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Snidané formou bufetu

Polévky

Bramboracka s houbami, zeleninou a masem

Hovézi vyvar s restovanou zeleninou a fritatovymi nudlemi
Denni menu

Obraceny fizek, mackané brambory sypané paZzitkou

Smazenad veprova jatra, hranolky, tatarka

Cerstvd pasta (tagliatelle), pesto z medvédiho ¢esneku, grilovand zelenina, parmezan

Smazeny syr Eidam / hermelin, hranolky

Rizkobrani!!!!

Viderisky teleci fizek smazeny na prepusténém masle, kyseld okurka, domaci jarni bramborovy

salat

Rizelky z veprové panenky, farmaisky saldt (smés listovych salatd, grilované kukutice a

opecenych brambor
Kureci fizek Ondras v bramborakovém tésté, zelny salat
Smazend kufeci kapsa v pivnim tésti¢ku, vafené brambory sypané pazitkou

Kureci fizek pres cely talif, kysela okurka

Veprovy fizek pres cely talif z krkovi¢ky nebo z pedené, kysela okurka

Pochoutky k pivu (po 15. hodiné)

Pecdené veprové koleno v pikantni marinadé, berani rohy, hofcice, kien, chléb
Pelena pikantni veprova zebra, chléb, berani rohy, hofcice, kfen, belgicka omacka
Hovézi tatarsky biftek, topinky, ¢esnek

Pikantni masova smés na topince, sypana syrem

Skvarkové pomazénka, kyseld okurka, cibule, chléb

Domaci nakladany hermelin s nivou, chléb

Domadci utopenec, chléb

Dezerty
Belgicka vafle se zmrzlinou a rozvarem lesniho ovoce
Cokolddovy dort duo, élehatka

v/

Prilohy

Vafené brambory sypané paZitkou
Cibulové krouzky

Domdci jarni bramborovy salat
Belgické hranolky

Bramboracky

NaSe domaci tatarska omacka

KeCup

Seznam alergenl na vyZadéni u obsluhy. Poloviéni porce za 75 % ceny.
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Objednavky jidel s sebou na tel. ¢. 608 927 097, prevzeti v Autokempinku Konopd¢.



